
MENU
 

STARTERS
Burrata, Bloemendaals Gele, Granaatappel  .....  11,00
Bloemkool, Parmezaan, Gepocheerd Ei  .............  12,00
Steak tartaar, Hazelnoot, Kastanje  ..........................  12,00
Pulpo, Rode Kool, Amarant  .........................................  16,00
Caesar Salad (met kip) tot 15:00…………………………… .  14,00/16,00

MAINS
Geroosterde Artisjok, Aubergine, Tomaat  ..........  21,00
Weekly Roast  ........................................................................  24,00
Catch of the day  .................................................................  DAGPRIJS

TO SHARE
Knolselderij, Hollandaise, Cavolo Nero  .................  25,00
Vis van de grill, Citroen ....................................................  DAGPRIJS

Cote de Boeuf, Chipotle, Merg  ..................................  65,00

SIDES
Frytes van Zuyd  ...................................................................  6,00
Witlof, Oude Kaas  .............................................................  8,00
Escabeche Groenten, Aji Amarillo ............................  8,00

DESSERT
Creme caramel, Kweepeer, Vanille Ijs  ...................  10,00
Chocolade, Dulce de leche, Cookie Crumble  ...  11,00
Kaas van Fromagerie Kef   .............................................  14,00

LIQUID DESSERT 
Espresso Martini  .................................................................  12,00
Pornstar Martini  ..................................................................  12,00



MENU
3 COURSE
Menu  .........................................................................................  39,00
Winepairing  ...........................................................................  24,00

4 COURSE
Menu  .........................................................................................  48,00
Winepairing  ...........................................................................  32,00

Helling 7, een oude werfkantine in een modern jasje die 
ook nog eens circulair gebouwd is met oude materialen 
van de Werf. 
Bij Helling 7 werken we intuïtief met vuur en lokale seizoen 
producten. In en aan onze open keuken nemen we men-
sen mee in hoe mooi en eenvoudig koken op echt vuur 
kan zijn. 


